MENUV

Proposé par le chef Christophe GOBET et son éguipe.
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Produit BIO. - Fruits et légumes frais. "_!'ti Produit surgelé. \"""‘/Onglne France.

idée anti-gaspi

« Ici nous cuisinons sur place avec le maximum de produits frais bio et local »

LUNDI I5 JUIN 2026

(& Salade vertem- e
Melon / pastéque &

Araignée de porc 2 la provencgale
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Freree
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MARDI 16 JUIN

& Salade verte=
A P
Salade de tomate ™ == &
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Emincé d'agneau « Espagne » ™
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Gratin de courgettes &= =
Yaourt fermier / fromage
& Fruit

Créme dessert

JEUDI 18 JUIN 2026
& Salade verte == - @

Poulet 8= \""""/ @

Pommes de terre nouvelles ™
@ Yaourt fermier / fromage

& Fruit

Salade de fruits &

VENDREDI 19 JUIN 2026
& Salade verte @ /

oA PO
crudités ™ 3 @

Ravioles v:v 4D

© Yaourt fermier / fromage
()

& Fruit

u¥
glace ¥

Secrétaire G’Knérale
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A Les menus sont prévisionnels et peuvent étre modifiés en cas de probléme d'approvisionnement




