MENU

Proposé par le chef Christophe GOBET et son équipe.
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Origine France.

e Aliment issue de la région Auvergne Rhéne-Alpes
« Ici nous cuisinons sur place avec le maximum de produits frais bio et local »
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A Les menus sont prévisionnels et peuvent étre modifiés en cas de probléme d'approvisionnement



